
בא לכם להרגיש בחופשה באי יווני?
אנחנו מחכים לכם הקיץ בגרקו, 

עם מוסיקת איים יוונים
ותפריט מיוחד מאיי יוון.

קיץ יווני בגרקו

פארוס            
פארוס האי המתוק שהפך בשנים האחרונות לפופולרי מבין 

האיים הקיקלאדים עם חופים מקסימים, ים טורקיז ושפע 
של תאנים ודבש יוצא דופן.

גלידת ורדים ודבש | ₪48                                              
קרמבל שיבולת שועל ותאנים מקורמלות

200 מ״ל  ₪78    |    700 מ״ל  ₪228    |    2 ליטר  ₪498
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מיקונוס
האי הכי שמח ושובב ביוון באווירת מסיבה אין סופית עם 

קוקטיילים של קיץ לוהט.

מיקונוס קיץ 24 | ₪48                                                     
אוזו, ליקר תפוזים, לימון ואפרסק טרי

קיץ יווני לוהט | ₪48                                                    
יין מבעבע, אוזו מתובל בפירות יבשים ומלון

סנטוריני
המשמש הכתום של הקיץ שגדל בסנטוריני נהנה מהאדמה 
הוולקנית הייחודית של האי, מוגש בקיץ עם טרטר דג יווני 

לצד כוס יין לבן.

טרטר דג ים | ₪74                                                               
פלפל חריף, ירקות כבושים, ירוקים ורוטב משמשים צלויים

יין לבן/ רוזה | ₪188                                                                 
דומיין קוסטה לזרידי / יוון   

כריתים
האי שמביא לשולחן היווני את האוכל הכי מיוחד ומגוון.

המנה הכי מזוהה עם כריתים היא הדאקוס - פקסימאדיה.
פרוסות לחם אפויות מספר פעמים והופכות לצנימים קשים 

שמתרככות עם שמן הזית ומיץ העגבניות.

דאקוס | ₪64                                                             
עגבניות, בצל סגול, עלי חורטה, אורגנו, ויניגרט לימון ודבש, 

גבינת מזיטרה ושומשום קלוי

לסבוס
האי לסבוס במזרח הים האגאי מתברך בקו חוף אינסופי, 
עיירות ציוריות, כפרי דייגים, אדמה פוריה, 300 זנים של 

עשבי מרפא ותבלינים. בלסבוס, אוזו הוא יותר מסתם 
משקה – זו מסורת תרבותית שעברה לאורך דורות ושם גם 

אנחנו מייצרים את האוזו שלנו.

סאגאנקי | ₪94                                                            
ג'מבו שרימפס בגריל, קרם עגבניות, פטה ואוזו גרקו 

מפלומארי

סיפנוס
אחד האיים הרומנטיים מבין האיים הקיקלאדים ששמר על 

פשטות ואותנטיות עם מטבח יווני יחודי. מנת הדגל של 
האי היא הרביטחה - חומוס, עם הרבה כבוד גרגר החומוס 

מתבשל ברוגע ואיטיות וכך נוצר תבשיל קליל וטעים במיוחד.

תבשיל חומוס וכרישה | ₪64                                        
טלה קצוץ, בצל ירוק מטוגן ושומשום קלוי

קורפו/ קרקירה
האי קורפו הוא חלק מהאיים היוונים מול חופי דרום איטליה. 
ההשפעה האיטלקית ניכרת בארכיטקטורה, בעיצוב ובעיקר 

במטבח המאוד מגוון ועשיר. האי ירוק, הררי ושופע טבע.

סובלקי קצבים | ₪88                                                   
עם תיבול שום, תבלינים, לימון, תבשיל חורטה ויוגורט    

יווני חם   

* המנות מיוצרות בסביבת גלוטן


