
Rosh Ha-Shana Eve. Menu 2.10.2024 
Tandoori Indian Restaurants 

 

*Some of Delicacies Will Be Served On The Table, And Some Will Be Offered As A Buffet Style* 

 
Starter (Served to the table) 

 

Apple & Honey on the table 
 

Fish Pakoda 

Spiced morsels of boneless Fish cubes dipped in chickpea flour batter served with mint and tamarind sauce 
 

Vegetable Pakoda 

Assorted fresh vegetables dipped in spiced chickpea batter, served with mint and tamarind sauce 
 

 

Main Course 
 

►Tandoori Specialties (Served to the table) 
 

Treasures of the Tandoor (for two) 

A mixed variety of our Chef’s selection of Tandoori grills, served on a sizzling platter: 2 pcs of Red Chicken 

Tikka, 2 pcs of White Chicken Kastoori, 2 pcs of Green Chicken Goa & 2 pc of Seekh Kebab. 
 

Fish Tikka 

Chunks of boneless fish marinated in Tandoori masala and delicately cooked over charcoal 
 

Vegetable Biryani rice 

Basmati rice and fresh vegetables, flavored with saffron, nuts & raisins, cooked with a cover of puff paste 
 

Majadra Rice 

Basmati rice cooked with brown lentils. 

 

Special Chicken Apples & Honey Parda Biryani Rice 

**On request  
 

 

►Curry Specialties, Stews and additions (Served as a Buffet Style) 
 

Lamb Do Pyaza 

Lean chunks of lamb cooked in a rich almond sauce and a blend of fragrant spices 
 

Chicken Makhani 

Delicacy of barbecued chicken cooked in an exotic sweet & sour gravy 
 

Vegetable Korma 

Mix Veg. cooked in a mildly spiced creamy sauce of almonds and dried nuts 
 

Chole 

Chick peas slowly simmered with tomatoes, and spices 
 

Matar Mushroom Palak 

Green peas and fresh mushroom in a smooth puree of spinach  
 

Aloo Gobbi Masala 

Cauliflower & potatoes cubs stir fried with cumin seeds. 
 

 

**In addition will be served on the table: 
 

Exotic Bread Basket with 3 different kinds of Bread (**Ask your waiter for non-gluten bread) 

4 Kinds of fresh salads 

Dessert Zafrani Kheer / Gulab Jamun / Malabi / Banufi 

Soft Drinks Orange / Lemonade / Water 

Tea / Coffee 
 

 

PRICE PER PERSON 260 NIS  ▪  130 NIS age 3-11  ▪  10% Service is not included 

 
 



 2.10.2024 התשפ"ד תפריט ערב ראש השנה
 מסעדות הודיות י טנדור

 
 

 **שלל המטעמים מוצעים בחלקם כהגשה לשולחן ובחלקם כמזנון בופה בהגשה עצמית** 
 

 שולחןה על מנות ראשונות
 

 תפוח ודבשברכת החג 
 

 דג פאקורס
 נתחי דג ללא עצמות מתובלים ומצופים מעטפת עדינה של קמח חומוס פריך. מוגש עם רוטב נענע ותמר הינדי

 

 פאקורס
 מבחר ירקות גינה טריים בציפוי עדין של קמח חומוס מתובל ופריך. מוגש עם רוטב נענע ותמר הינדי

 

 
 מנות עיקריות 

 

 )מוגשת לשולחן( פלטה מהטנדור על גחלים ◄
 

 )זוגי( טנדורי גריל מעדני ה
 הצעת השף הכוללת מבחר ממעדני הטנדורי מוגשים על פלטת סיזלר רותחת:

 יחידות סיקה קבב  2-ו יחידות עוף גואה )ירוק( 2יחידות עוף קסטורי )לבן(,  2יחידות עוף טיקה )אדום(,  2
 

 דג טיקה
 נתחי דג פילה ללא עצמות מושרים בתערובת מסאלה וצלויים קלות על גחלים 

 

 ירקות פארדה ביריאני אורז 
אורז בשמתי עשוי בבישול ארוך עם תערובת ירקות, זעפרן, אגוזי קשיו וצימוקים, מבושל בקדירה סגורה בבצק דק לאידוי  

 פנימי והפרשת טעמים 
 

 מג'דרה 
 אורז בשמתי מבושל עם עדשים 

 
 דבש ותפוחים מקורמלים , עוףמיוחד! אורז ביראני פראדה עם נתחי 

 **בבקשה והזמנה מראש
 

 
 
 )מוגש כמזנון בופה בהגשה עצמית(מעדני קארי, תבשילים ותוספות ◄

 

 כבש דה פאיזה 
 נתחי טלה מובחרים מבושלים ברוטב קטיפתי על בסיס אגוזי קשיו ותבליני קשמיר מסורתיים

 

 עוף מקהני
 מתוק-חמוץעד שלמות ברוטב אקזוטי נתחי עוף ללא עצמות, מבושלים 

 

 ורמה ק ירקותלקט 
 ברוטב קטיפתי עם אגוזי קשיו וזעפרן  מבושליםתערובת ירקות גינה טריים 

 

 צ'ולה 
 עם עגבניות ותערובת תבלינים  ברוטב מסאלהמבושלים רגירי חומוס ג
 

 פטריות  מטאר פלאק
 מבושלים עד שלמות בתיבול עדין, טריות פטריותואפונת גינה עם   תבשיל קטיפתי של מחית תרד

 

 אלו גובי מסאלה
 פרחי כרובית צעירה וקוביות תפו"א מוקפצים קלות בתבלינים וזרעי כמון

 
 
 

 : ** בנוסף יוגשו לשולחן 
 

 שלושה סוגי לחם שונים  סלסילת לחמים אקזוטית
 סוגי סלטים טריים  4

 זעפרני קיר / גולאב ג'מון / מלבי / בנופי לבחירה קינוח
  תפוזים / לימונדה / מים שתייה קלה

 תה / קפה 
 

 
 

 ₪  130   3-11מחיר לילד בגילאי  ▪ ₪    260(  12)החל מגיל   מחיר לסועד
 שירות 10%ואינם כוללים   מע"מ   יםכולל  יםהמחיר


