
Business  Meal  Menu
Entree  served with a  s tarter  and a  drink

STARTERS (With extra  charge)

Buffalo Wings // Wings with our sweet and spicy sauce ���������������������������������������������������������������25

Liver pate // With plum jam and cardamo ������������������������������������������������������������������������������������25

Beef Carpaccio // Beef filet, micro leaves, roasted onion scabs, reduced balsamic
and garlic & mustard aioli ������������������������������������������������������������������������������������������������������������30

Asado Croquettes  // Slowly cooked asado coated with panko, with chipotle aioli on the side �������30

Taliata // Raw slices of beef filet on a hot plate with baby spinach, 
fresh chili pepper and citrus sauce �����������������������������������������������������������������������������������������������35

STARTERS

Homemade bread // with olive oil and reduced balsamic�

Chopped Liver // Sage, Arugula served with beef stock and red wine gravy�

Beet Tartar // Apple Vinaigrette, Arugula, Mint, Caramelized Walnuts and Balsamic vinegar�

Green Salad // Lettuce, Red onion, and Candied almonds

Soup / Gazpacho // Ask our waiter

MAIN

Salanova Salad with Chicken // Basil, Mint, Arugula, Hazelnuts and grapes 

in yuzu and maple dressing ������������������������������������������������������������������������������������������������72

Tomato Salad // A variety of tomatoes, burnt eggplant cream, brewed Kale, 
Basil, Mint, Fresh chili pepper and croutons in lemon & olive oil dressing ���������������������������� 71

Chicken Schnitzel // Thin Chicken Breast fried with Panko ���������������������������������������������������76

Grilled Chicken Breast // Rosemary, garlic and lemon & olive oil �����������������������������������������79

Irish Sausages // Mashed potatoes, Sauerkraut, Mustard Date Honey aioli  �������������������������� 82

Gaston Hamburger // 250 gr’ Served on a bun with vegetables ������������������������������������������� 82

Vegan Hamburger //  Served on a bun with vegetables ������������������������������������������������������� 81 

Entrecote Sandwich // with fried onion, lettuce, tomato and chipotle aioli ����������������������������89

Salmon fillet // American spice rub, served with potato puree �������������������������������������������� 124

Sea Bream Fillet // Served on mashed potatoes with herb oil �����������������������������������������������������134



Prime Rib // Entrecote on the bone ��������������������������������������������������������������������������������64 per 100 g’

Mapple & Jim Beam // Our daily cut on a hot plate, with maple sauce and a 
Flambe of american Burbon ������������������������������������������������������������������������������������������ 67 per 100 g’

Sirloin // 200 g’ ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������158

Entrecote // 300 g’ ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 192

Fillet Mignon // 200 g’  ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 198

Chateaubriand // 400 g’ �������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 389

STEAKS

SIDE  DISHES

French Fries // Mashed potatoes // Green Beans // Green Salad // ripped potatoes

DRINKS

Lemonade // Orange juice // Sparkling Water // Still water

Any soda is an extra  8

Red Wine // Chardonnay �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 20

Tap Beer ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 20


