
 הירוקה של סנטה קטרינה  |  84
 שמנת חמוצה, סומאק, תבשיל מנגולד,

צ׳ילי, פטה ואבן יוגורט

 חריימה לברק  |  76
רוטב עגבניות פיקנטי, נתחי לברק וכוסברה במעטפת פוקצ'ה

 סטרצ׳טלה אוכמניות  |  86
בשמל כמהין, גבינת סטרצ'טלה נימוחה, אוכמניות צלויות, 

פסטו עלי גפן ופקורינו רומאנו כמהין

Santa Catarina’s Signature Green  |  84
Sour cream, sumac, Swiss chard stew, 

chili, feta and yogurt stone

Sea Bass Chraimeh  |  76
Spicy tomato sauce, sea bass chunks, and cilantro wrapped in focaccia

Stracciatella & Blueberries  |  86
Truffle béchamel, creamy stracciatella cheese, roasted Blueberries, 

grape-leaf pesto and truffle Pecorino Romano

Polenta with Mushroom Ragu  |  86
Fresh-corn polenta cream, portobello, shimeji and king 

oyster mushrooms, chives, parmesan and truffle

Tomatoes from the Arava & Burrata  |  88
San Marzano tomato sauce, cherry tomatoes, ox-heart 

tomatoes, roasted Maggi tomatoes, chili, Kalamata 

olives, basil, mozzarella, torn burrata and Parmesan

Sea Bass Confit Pizzetta  |  76
Maggi tomato salsa, fresh 

oregano, chili, and za’atar labneh
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 פולנטה ראגו פטריות  |  86
 קרם פולנטה מתירס טרי, פטריות פורטובלו, שימאג'י ומלך היער,

עירית, פרמז'ן וכמהין

 עגבניות מהערבה ובוראטה  |  88
 רוטב עגבניות סן מרזנו, שרי, עגבניות לב השור ומגי צלויות, צ'ילי,

זיתי קלמטה, בזיליקום, מוצרלה, קרעי בוראטה ופרמז'ן 

 פיצטה לברק קונפי  |  76
 סלסת עגבניות מגי, אורגנו טרי, צ'ילי

ולאבנה זעתר

- כשר -

״העבודה על טאבון היא שפת אם בשבילי.  הפראות שיש באש גלויה תמיד דיברה אלי״



 הירוקה של סנטה קטרינה  |  84
 שמנת חמוצה, סומאק, תבשיל תרד תורכי, ריג'לה,

צ׳ילי, פטה ואבן יוגורט

 לחמעג'ון  |  88
 רוטב עגבניות סן מרזנו, תבשיל אונטריב, בהרט וצנוברים

עם סלט עגבניות חריף ועלים מרעננים

 סטרצ׳טלה תאנים  |  86
בשמל כמהין, גבינת סטרצ'טלה נימוחה, תאנים צלויות, 

פסטו עלי גפן ופקורינו רומאנו כמהין

Santa Catarina’s Signature Green  |  84
Sour cream, sumac, Turkish spinach stew, purslane, 

chili, feta and yogurt stone

Lahmacun  |  88
San Marzano tomato sauce, braised beef, baharat and pine nuts, 

served with spicy tomato salad and fresh greens

Stracciatella & Figs  |  86
Truffle béchamel, creamy stracciatella cheese, roasted figs, 

grape-leaf pesto and truffle Pecorino Romano

Polenta with Mushroom Ragu  |  86
Fresh-corn polenta cream, portobello, shimeji and king 

oyster mushrooms, white corn, chives, parmesan and truffle

Tomatoes from the Arava & Burrata  |  88
San Marzano tomato sauce, cherry tomatoes, ox-heart 

tomatoes, roasted Maggi tomatoes, chili, Kalamata 

olives, basil, mozzarella, torn burrata and Parmesan

Sea Bass Confit Pizzetta  |  76
Maggi tomato salsa, purslane, fresh 

oregano, chili, and za’atar labneh

 פולנטה ראגו פטריות  |  86
 קרם פולנטה מתירס טרי, פטריות פורטובלו, שימאג'י ומלך היער,

תירס לבן, עירית, פרמז'ן וכמהין

 עגבניות מהערבה ובוראטה  |  88
 רוטב עגבניות סן מרזנו, שרי, עגבניות לב השור ומגי צלויות, צ'ילי,

זיתי קלמטה, בזיליקום, מוצרלה, קרעי בוראטה ופרמז'ן 

 פיצטה לברק קונפי  |  76
 סלסת עגבניות מגי, ריג'לה, אורגנו טרי, צ'ילי

ולאבנה זעתר
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״העבודה על טאבון היא שפת אם בשבילי.  הפראות שיש באש גלויה תמיד דיברה אלי״


