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זן ענבים: פקורינו

טרופיים  ופירות  הדרים  של  נעימים  וניחוחות  קש  זהוב  גוון  בעל 
ברקע. בפה הוא מאוזן עם אופי פירותי צעיר ורענן.

אזור גידול: אברוצו, איטליה

נירוסטה  במכלי  קרה  תסיסה  עדינה.  וסחיטה  קטרה  קרה  השריה 
מבוקרי טמפרטורה והתבגרות בת כחודשיים במכלים על המשקעים.

הוא  אברוצו.  באזור  הוותיקים  כאחד  נחשב  זמברה  טורה  יקב 
ממוקם על אותה חלקת כרם אותה רכש סב המשפחה, ויצ'נזו, 
ממשפחת זמברה ועליה נטע ענבי טרביאנו ומונטפולצ'אנו בשנת 
1910. לאחר המשבר הגדול של מלחמת העולם השנייה שבה 
המשפחה לכפר ושקמה את הכרמים והמשק. היקב עצמו נוסד 
בשנת 1961 ומאז ביסס את עצמו כאחד המובילים והחשובים 
ומהים.  בו האקלים משלב השפעות מההרים  זה  מיוחד  באזור 
ושם  המקומיים  הענבים  בזני  בעיקר  מתמקד  זמברה  טורה 
דגש רב על שימור הסביבה והמסורת המקומית. שיטות הגידול 
אורגניות, הגפנים מעוצבות בצורת פרגולה מסורתית והתסיסות 
ספונטניות על מנת לבטא בצורה המיטבית את הטרואר המקומי.
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