
וילבואה

פינו נואר
Pinot Noir

יקב משפחתי צעיר וחדשני שהפך בשנים האחרונות לאחד הבולטים 
וילבואה היא לייצר את  באזור טורן שעמק הלואר. המטרה ביקב 
הדרך  זה.  נפלא  באזור  מתאפשרים  אשר  ביותר  הטובים  היינות 
להשיג זאת היא להשתמש בידע העדכני ביותר עם הציוד החדיש 
עם  המודרנית  והגישה  העדכנית  הטכנולוגיה  של  השילוב  ביותר. 
אזור היין האצילי מאפשרים על פי וילבואה להביא לידי ביטוי בצורה 
והטרואר המקומי.  הענבים  זני  ביותר את המאפיינים של  הטובה 
היקב מגדיר את עצמו כמי שתפקידו להבין ולתרגם את השפה של 
הטבע והכרמים לאיכות היין. תשוקה ליין, נדיבות ושאיפה מתמדת 
לגילוי הן התכונות המניעות את צוות היקב בניהולו של של ג'וסט דה 
וילבואה מאז שייסד אותו בשנת 1996. לצד המקצועיות הרבה דגש 

רב ניתן גם לנושא הקיימות ושמירה על הסביבה.

תהליך ייצור

זן ענבים: פינו נואר

פינו נואר צעיר ופירותי בעל ניחוחות אופייניים של דובדבנים ופל 
טרי. נגיש וקל לשתייה עם טאנינים רכים ופרי צעיר ורענן בחזית. 

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: עמק הלואר, צרפת

סוג יין: יין אדום

קליפות  עדין של  ערבוב  תוך  נירוסטה  ותסיסה במכלי  קרה  השריה 
מהיין  קטן  חלק  רכים.  טאנינים  לקבלת   )Punching Down( הענבים 
שלאחר  באביב  מבוקבק  היין  עץ.  בחביות  חודשים  מספר  מתיישן 

הבציר.

כשרות: לא כשר  

וילבואה

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד


