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נמצא  דהסה לה גרנחה, היקב השלישי של אלחנדרו פרננדס, 
באזור קסטייה לאון ומייצר יינות טמפרניו נהדרים המהווים תמורה 
מעולה למחירם. היינות מיוצרים על פי אותם הסטנדרטים ובאותן 
שיטות שהנחו את פרננדס ביקבים המפורסמים שלו בריברה של 
דוארו. היקב היפיפה על מרתפיו התת קרקעיים משתלב באופן 
מושלם אל תוך הסביבה אותה הוא כל כך מכבד. המשק מעבד 
גווארניה,  נהר  לאורך  נוספים  וגידולים  כרמים  של  דונם   800

ומלבד יין משובח מייצר גם גבינות ושמן זית איכותי.

תהליך ייצור

זן ענבים: טמפרניו

טמפרניו במיטבו. בעל גוון אדום עמוק וניחוחות עשירים של פרי 
בשל עם רמזים לקפה קלוי ובלסמי. יין עשיר ומרוכז עם מבנה 
מצויין, נוכחות נהדרת וסיומת ארוכה עם יכולת התיישנות ארוכה.

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: קסטייה אי ליאון, ספרד

סוג יין: יין אדום

היין התיישן במשך 24 חודשים בחביות אלון אמריקאיות במרתפי 
האבן התת קרקעיים של האחוזה.

כשרות: לא כשר  

התיישנות בחביות: 24 חודשים

ציונים: 93 ג'יימס סאקלינג )בציר 2019(
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