
רוברט מונדבי פרייבט 
סלקשן

היינן האגדי רוברט מונדאבי החל בנטיעת כרמים בחוף המרכזי של 
מצוינים.  ליינות  נרדף  לפני שהאזור הפך שם  בקליפורניה הרבה 
יין  ענבי  לגידול  האזור  של  האדיר  הפוטנציאל  את  זיהה  מונדאבי 
ויצור יינות באיכות גבוהה ביותר. סדרת פרייבט סלקשן מייצגת את 
התשוקה המוקדמת של רוברט מונדאבי לחוף המרכזי ומציגה את 
הממתנת  בהשפעתו  שעוצבו  היינות  של  הנפלא  הפירותי  האופי 
האוקיאנוס השקט. כדי ליישם את רוח החדשנות מתיישנים יינות 

הסדרה בחביות שמשמשות להתיישנות וויסקי ורום.

תהליך ייצור

זן ענבים: מרלו, מלבק, קברנה סוביניון, פטיט ורדו, 
קברנה פרנק 

אזור גידול: העמק המרכזי, קליפורניה, ארצות הברית

בציר לילי של הענבים בשיא הבשלתם. תסיסה במכלי נירוסטה 
יצירת הבלנד הסופי מתיישן היין 10  מבוקרי טמפרטורה. אחרי 

חודשים בחביות של וויסקי שיפון )Rye( מעץ אמריקאי.

אניס,  שחורים,  דובדבנים  ניחוחות  עם  ומרוכז  מאוד  עשיר  יין 
שוקולד מריר ועץ אלון. בעל גוף מלא מאוד וטעמים של פרי בשל 

עם מרקם רך וקטיפתי.

כשרות: לא כשר  
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נפח: 750 מ"ל

סוג יין: יין אדום

רוברט מונדבי פרייבט סלקשן

רוברט מונדאבי פרייבט סלקשן בלנד
חביות שיפון 

Robert Mondavi  Private Selection Rye 
Barrels Aged Red Blend

התיישנות בחביות: 10 חודשים


