
אנגוסטורה הינה אחת מיצרניות הרום המובילות באיים הקריביים. 
החברה אשר מרכזה בטרינידד מייצרת מגוון סוגי רום איכותיים 
והיא מובילה בעולם בתחום הביטרס. הרעיון נולד בשנת 1824 
ידי ד"ר סייגרט, מהעיר אנגוסטורה בונצואלה שהיה כירורג  על 
כללי בצבאו של סימון בוליבר. ב-1875 עבר העסק המשפחתי 
לטרינידד ובתחילת המאה ה-20 היתה החברה ספקית רשמית 
המותגים  זוכים  כיום  והאנגלי.  הספרדי  הפרוסי,  המלוכה  לבתי 
הבלתי  איכותם  על  רבים  בינלאומיים  בפרסים  אנגוסטורה  של 

מתפשרת ומשווקים ב-164 מדינות ברחבי העולם.

סוג 
אלכוהול:

רום

נפח:
 700
מ"ל

כשרות: 
כשר

אחוז 
אלכוהול:

40%

אנגוסטורה

רום 1824
Rum 1824

התיישנות בחביות: 12 שנים.

טופי  קקאו,  קרמל,  מולסה,  של  עשירים  ניחוחות  אף: 
ופירות טרופיים.

מדינה: טרינידד

סיומת: סיומת ארוכה למדי עם טעמי קרמל ופרי הדר.

טעמים: עגול מאוד עם מרקם קטיפתי, גוף בינוני וטעמים 
מרומזים של שוקולד, תפוז ותבלינים.

איכותיים  מכהילים  המופק  פרמיום  רום  יצור:  תהליך 
נבחרים  הבלנד  מרכיבי  רציף.  בזיקוק  שזוקקו  במיוחד 
בקפידה מחביות נבחרות. הרום מתיישן לפחות 12 שנה 
נוסדה  בה  השנה  שם  על  נקרא  קלויות.  ברבן  בחביות 

המזקקה – 1824. 

צבע: זהוב כהה ענברי.


