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ADISTINCTIVE EXPRESSION
EXPERTLY CRAFTED WITH FINE
TRINITARIO COCOA NIBS

e e D Experten, mit iiber 200 Jahre Erfahrung in der ie€
SA0ma kann den Gaumen so entziicken wie der imcnsive
 Tobago: Der Trinitario Kakao. Er liefert die leicht it 8
o anhaltende Aromenielal e¥E

: "
Gewiirze, Zucker, Pflanz] Farbstoff: Karamel EIS0A
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