
בציר 2025: חורף קר ויבש שהמשכו בעונת גידול 
חמה מהממוצע ויבולים נמוכים, הובילו להבשלה 
מוקדמת, שהתאפיינה בביטוי פירות קיץ עם 
פרופיל אדמדם ופרחוני בעל מעטפת חומצה 
טבעית מאוזנת, ואפשרו יצירת יין ארומטי 

והרמוני להפליא.

פרנץ רוזה

כרמים: תל פארס, רמת הגולן.

זנים: סירה, מרסלאן ומוסקט.

קרקעות: בזלתית אבנית. 

גובה: 610-750 מטר מעל פני הים.

ייננות: בציר ידני סלקטיבי, הפרדה עדינה 
מהשזרות, תסיסה ויישון בטמפרטורות 

נמוכות במיכלי נירוסטה.

רשמי טעימה: יין עם מתיקות מובחנת, 
המאוזנת על ידי חומציות רעננה, ארומות 

של תות עץ ובשומת פרחונית עדינה.

סדרת יינות אלו מביאה לידי ביטוי היבט 
מרכזי בסגנון היינני של יקב רקנאטי. יינות 

צעירים, בעלי מאפייני פרי טהורים, חמיצות 
רעננה וארומטיות מהפנטת. יינות נהדרים 

לשתייה AS IS, וגם לליווי קולינרי של מטבח 
ים תיכוני צעיר ותוסס.


