
עמק יזרעאל

עמק יזרעאל מגידו
Jezreel Valley Megido

תהליך ייצור

זני ענבים: סירה, קברנה סוביניון

יין עשיר ומלא בעל ניחוחות מפתים של פרי אדום ושחור בשל לצד 
תבלינים ועץ אלון ברקע. 

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: שפלת החוף )גבעת ניל"י(

חודשים   18 בת  התיישנות  בנפרד.  זן  כל  של  ותסיסה  ידני  בציר 
בחביות אלון צרפתיות. 

כשרות: כשר  

סוג יין: יין אדום

עמק יזרעאל

אמונה  מתוך  חנתון  בקיבוץ   2012 בשנת  נוסד  יזרעאל  עמק  יקב 
שהפוטנציאל הגלום ביין הישראלי אינה נופלת מאזורי היין המפורסמים 
בעולם. יהודה נהר ויעקב נר דוד, מקימי היקב, והיינן יוסי חכמון המלווה 
אותו מיום הקמתו, שמו לעצמם כמטרה לייצר יינות בעלי אופי מקומי 
שיתאימו לאקלים ולחיך הישראליים. לשם כך עושה היקב שימוש נרחב 
בזני ענבים מקומיים וים תיכוניים כדוגמת ארגמן, קריניאן, סירה ועוד. שם 
היקב כמו גם שמות היינות מבטאים את החיבור של היקב לישראליות 
השורשית החלוצית בעמק יזרעאל. מתוך תפיסה שיין הוא שגריר של 
עם ישראל ומדינת ישראל בעולם שם היקב דגש רב על היצוא וכמחצית 
מכמות היין המיוצרת משווקת ברחבי העולם. יינות היקב זוכים להערכה 

רבה ולציונים מרשימים ממבקרי היין החשובים בעולם.


