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קנטינה די גמבלארה פרוסקו
Cantina di Gambellara Prosecco

בשם  בעיירה   1947 בשנת  שנוסד  ותיק  קואופרטיב  הוא  גמבלארה 
גמבלארה, אפלסיון קטן באזור ונטו הממוקם על גבול הפרובינציות ורונה 
דונם  כ -6,000  מטפחים  אשר  כורמים  כ -300  מאגד  היקב  וויצ'נזה. 
כרמים, רובם נטועים על האדמות וולקניות המאפיינות את האזור. היינות 
של גמבלארה מציעים עוצמה ועושר טעמים, סגנון שהפך מזוהה עם 
נאמנה את  מייצגים  יינות אשר  מייצרים  גמבלארה  די  בקנטינה  היקב. 

המסורת האזורית ואת האופי הייחודי של הטרואר המקומי.

תהליך ייצור

זן ענבים: גלרה

מבעבע רענן וחגיגי בעל ניחוחות נהדרים של תפוחי עץ והדרים
מרענן מאוד עם בעבוע עדין.

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל, 1500 מ"ל

אזור גידול: ונטו, איטליה

סוג יין: יין מבעבע

תסיסה אלכוהולית במכלי נירוסטה מבוקרי טמפרטורה.
תסיסה שנייה במיכל סגור )שיטת שרמט(.

כשרות: לא כשר  
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זן ענבים: גלרה

והדרים�  נהדרים של תפוחי עץ  ניחוחות  וחגיגי בעל  מבעבע רענן 
מרענן מאוד עם בעבוע עדין�

נפח: 1500 מ"ל

סוג יין: יין מבעבע

תהליך ייצור

טמפרטורה�  מבוקרי  נירוסטה  במכלי  אלכוהולית  תסיסה 
תסיסה שנייה במיכל סגור )שיטת שרמט(�

כשרות: לא כשר  

בעיירה   1947 בשנת  שנוסד  ותיק  קואופרטיב  הוא  גמבלארה 
גבול  על  הממוקם  ונטו  באזור  קטן  אפלסיון  גמבלארה,  בשם 
אשר  כורמים  כ-300  מאגד  היקב  וויצ'נזה�  ורונה  הפרובינציות 
האדמות  על  נטועים  רובם  כרמים,  דונם  כ-6,000  מטפחים 
מציעים  גמבלארה  של  היינות  האזור�  את  המאפיינות  וולקניות 
עוצמה ועושר טעמים, סגנון שהפך מזוהה עם היקב� בקנטינה 
יינות אשר מייצגים נאמנה את המסורת  די גמבלארה מייצרים 

האזורית ואת האופי הייחודי של הטרואר המקומי�

ונטו, איטליהאזור גידול:

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד
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