
מואייר 

מואייר שאבלי פרמייר קרו
Moillard Chablis Premier Cru

זן ענבים: שרדונה

שרדונה במיטבו המשלב רעננות רבה עם עושר טעמים ומורכבות 
נהדרת. מרבית היין מופק מכרם בורואה בעל הסיווג הרשמי פרמייר 

קרו ומקצתו מכרמי פרמייר קרו נוספים.

נפח: 750 מ"ל

סוג יין: יין לבן

תהליך ייצור

כמחצית מהיין תוסס ומתבגר בחביות אלון בגילאים שונים למשך 
מבוקרי  נירוסטה  במכלי  ומתבגר  תוסס  היין  יתר  חודשים.   10

טמפרטורה.

כשרות: לא כשר  

המהפכה  לפני  עוד  בורגון  באזור  ביין  עסקה  מואייר  משפחת 
הצרפתית אבל היקב המשפחתי בכפר נואי סן ז'ורז' הוקם "רק" 
יצור  בגידול,  בשנת 1850. מאז עוסקת המשפחה באופן רציף 
ומסחר ביין וכיום נחשב היקב הנושא את שמה לאחד הגדולים 
המשפחה  בבעלות  בכרמים  הענבים  מקור  באזור.  והחשובים 
לדרך�  שותפים  אותם  מכנים  שבמואייר  חיצוניים  ובמגדלים 
כל  לאורך  אותם  מלווה  היקב  של  המנוסה  המקצועי  הצוות 
תוך  מבוצע  הכל  היין.  ושיווק  הביקבוק  עד  והיצור  הגידול  עונת 
כבוד רב למסורת המפוארת ולטרואר הייחודי של אזור בורגונדי� 
שביעות רצון הלקוחות והקפדה בלתי מתפשרת על איכות היין 
יקב מואייר כבר מעל  הם העקרונות המנחים את העשייה של 

מאה ושבעים שנה.

שאבלי, בורגון, צרפתאזור גידול:

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

מואייר 

התיישנות בחביות: חלק מהיין למספר חודשים.


