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Chateau Saint-Robert

 

תהליך ייצור

זן ענבים: סוביניון בלאן

התיישנות בחביות: 9 חודשים
    

בורדו לבן קלאסי. אף מורכב של פרי בשל עם רמזים לעץ האלון 
ברקע וטעמים עשירים המשלבים רעננות עם גוף וריכוז.

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: גראב, בורדו, צרפת

סוג יין: יין לבן

 9 בת  והתבגרות  טמפרטורה  מבוקרי  נירוסטה  במכלי  תסיסה 
חודשים בחביות עץ תוך ערבוב תדיר של משקעי השמרים.

כשרות: לא כשר  

 שאטו סנט רובר

אחוזה היסטורית באזור גראב השומרת על מעמדה האריסטוקרטי מאז 
המאה ה-19.


