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 טטרה דה מולן

טטרה דה מולן

תהליך ייצור

זן ענבים: מרלו )65%(, קברנה סוביניון )25%(, קברנה 
פרנק )10%(

התיישנות בחביות: מספר חודשים
    

סנט אמיליון קלאסי בעל ניחוחות עשירים של פרי יער בשל, ריכוז 
פרי לצד איזון רב וסיומת אלגנטית ארוכה.

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: סנט אמיליון, בורדו, צרפת

סוג יין: יין אדום

 14 בת  והתיישנות  טמפרטורה  מבוקרי  נירוסטה  במכלי  תסיסה 
חודשים במכלים ובחביות עץ אלון.

כשרות: לא כשר  

גרנד קרו. מבוסס בעיקר על ענבי מרלו  סנט אמיליון נהדר בעל סיווג 
בתוספת קברנה סוביניון וקברנה פרנק.


