
לה ג'ויוזה

ג'יוזירו
Giozero על הג'יוזירו

לאחר  אלכוהול.  ללא  מתובל,  יין  בסיס  על  אפרטיבו  קוקטייל 
תהליך הייצור המסורתי, מתבצעת הוצאת האלכוהול באמצעות 
חומרים  הוספת  דורש  אינו  זה  חדשני  תהליך  בוואקום.  זיקוק 
כימיים כלשהם. התהליך העדין, המתבצע בטמפרטורה נמוכה, 
תוך  האלכוהול  את  להסיר  ומאפשר  גבוהה  יעילות  מבטיח 
הייחודי  המתכון  לבסוף,  הטבעי.  והטעם  הארומה  על  שמירה 
של La Gioiosa משולב במיומנות עם היין נטול-האלכוהול, וכך 
נוצר GioZero – משקה מאוזן ומתוחכם, מוכן לשתייה, השומר 

.Spritzzoso על האופי האותנטי של
לג'יוזירו צבע כתום-שקיעה בוהק, ניחוח רענן ומזמין, עם תווים 
מרירות  בין  הרמוני  איזון  מתגלה  בחיך  הדר.  פירות  של  חיים 
למתיקות, עם רמזים של קליפת תפוז וסיומת ארומטית נעימה 
שעות  בכל  לשתייה  מושלם  כאפריטיף,  אידיאלי  ומתמשכת. 
קר  להגשה  מומלץ  קלים.  נשנושים  עם  היטב  ומשתלב  היום 

מאוד עם קוביות קרח ופלח תפוז.

נפח: 750 מ"ל

סוג אפריטיף: קוקטייל

כשרות: לא כשר  

~
Cantina di Gambellara Prosecco
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 לה ג'ויוזה

יקב לה ג'ויוזה מייצג את המסורת הארוכה של משפחת מורטי פולגאטו 
הן  ואיכות  חדשנות  פרוסקו.  יינות  יצור  עם  רבים  דורות  מזה  המזוהה 
המטרות שהיקב הציב לעצמו ואותם הוא מיישם לאורך כל תהליכי הגידול 
והיצור, כל זאת לצד מתן תשומת לב רבה לשמירה על הסביבה. היקב 
ממוקם בטרוויזו, בלב האזור ההיסטורי של יצור הפרוסקו. הכרמים נטועים 
במספר תתי אזורים ומהווים שילוב מושלם של תנאי מיקרו אקלים אשר 
מאפשרים ייצור של יינות פרוסקו רעננים וארומטיים המהווים שגרירים 
קוקטיילים  היקב  מייצר  בנוסף,  המקומית.  למסורת  נפלאים  עולמיים 

מסורתיים נהדרים מבוססי פרוסקו.


