
פטרונוסטר

וולקניקו
Vulcanico

יקב פטרנוסטר אשר הוקם בשנת  1925 בעיירה בארילה שבמחוז בזיליקטה, 
נחשב לאחד מעמודי התווך ההיסטוריים של ענף היין בדרום איטליה. כרמי 
היקב נטועים באדמה וולקנית עשירה במורדות הר הגעש הכבוי וולטורה, מיקום 
אידאלי לגידול ענבי יין. היקב מתמחה בייצור יינות איכותיים מזן הענבים המקומי 
והעוצמתי אליאניקו המכונה לעיתים "הברולו של הדרום". משנת 2016 היקב 
מנוהל כחלק מקבוצת טומאסי אשר משמרת את המסורת המשפחתית 

הקפדנית תוך שילוב טכנולוגיות מודרניות ואירוח סיורי טעימות במרתפים.

תהליך ייצור

זן ענבים: פלנגינה

יין לבן יבש בעל ניחוחות עוצמתיים של פריחה אביבית ופרי טרי. 
מאוזן, רענן ומאוד מהנה.

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: בזיליקטה, איטליה

סוג יין: יין לבן

על  קצרה  והתבגרות  טמפרטורה  מבוקרי  נירוסטה  במכלי  תסיסה 
משקעי השמרים במכלים.

כשרות: לא כשר  
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