
דומיין רולה

שרדונה
Chardonnay

תהליך ייצור

בעל גוון זהוב קש וניחוחות עשירים מאוד של פרי בשל ועץ אלון נעים 
ברקע. יין "נדיב" עם גוף מלא ומורכבות נהדרת.

יבשמידת יובש מתוק

קלילגוף כבד

נפח: 750 מ"ל

אזור גידול: ז'ורה, צרפת

סוג יין: יין לבן

אשכולות  של  עדינה  סחיטה  האשכולות,  של  קפדני  מיון  ידני,  בציר 
שלמים, תסיסה והתיישנות בת 8 חודשים בחביות עץ בגדלים שונים.

כשרות: לא כשר  

התיישנות בחביות: 8 חודשים

היקבים  לאחד  והפך  ארבואה  בלב   1942 בשנת  הוקם  רולה  דומיין 
חולש  היקב  שבצרפת.  ז'ורה  היין  באזור  ביותר  והמובילים  המשפיעים 
הטובים  במיקומים  המפוזרים  מובחרים,  כרמים  דונם  כ-650  פני  על 
באזור ומטופלים בגישה חקלאית בת-קיימא. הוא מתמחה בזני הענבים 
נואר  ופינו  טרוסו  פולסאר,  לצד  ללבנים,  וסבאנין  שרדונה  המקומיים: 
יינות היקב מייצגים נאמנה את המסורת  ליינות האדומים והמבעבעים. 
המקומית. גולת הכותרת של היקב היא יינות Vin Jaune )"היין הצהוב"( ו- 
Vin de Paille )"יין קש"( הייחודיים, המצטיינים בפוטנציאל יישון יוצא דופן.
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